
TECNOLOGIE ALIMENTARI DAL 1867

HACHOIR
DEGROSSISSEUR
THOR
Picadora THOR
Les hachoirs Velati THOR, représentent la dernière génération de 
machines pour l'industrie alimentaire moyennes et grandes. Ils 
sont entièrement fabriqués en acier inoxydable et assurent une 
productivité élevée de transformation de la viande fraîche, 
congelée et refroidie, tout en maintenant les plus hauts standards 
de la sécurité de base, de l’hygiène et de la qualité de coupe.
THOR est équipé d’un vis sans fin supérieure de dégrossissage et 
un vis sans fin inférieure de finition, qui permettent de passer d'un 
bloc congelé à -20 ° C jusqu'à une granulométrie finale de 4 mm 
en un seul passage. Le système de coupe finale est le système 
classique grilles / couteaux où on peut monter jusqu'à deux paires 
de grilles / couteaux avec un diamètre de corps de sortie viande de 
300mm. Le hachoir THOR, est équipé d’un moteur à haute classe 
d’efficacité avec la possibilité d'être entraîné par un convertisseur 
de fréquence et peut être utilisé individuellement ou inséré dans 
une ligne de production automatique.
La productivité de ce modèle est jusqu’à 15 ton/h, selon la granu-
lométrie finale. Le hachoir THOR a une double vis sans fin idéale 
pour n’importe quel type de produit en assurant une coupe 
précise de la matière première avec une grande productivité, conti-
nuité de processus et uniformité du produit final.

La picadora THOR de Velati, hecha completamente de acero 
inoxidable, representa la última generación de máquinas para 
las medianas y grandes industrias. Está adecuada para una alta 
producción de carne fresca, fría o congelada, manteniendo los 
estándares de seguridad, sanidad y corte.
THOR presenta una primera cóclea superior de rotura inicial 
seguido de una cóclea inferior para un picado de mayor 
precisión, esto nos permite, por ejemplo, convertir un bloque 
entero de carne a -20º en granos de 4mm en una sola pasada. El 
sistema de corte final es el clásico con placas / cuchillas en el que 
también es posible montar 2 pares de placas / cuchillas con un 
diámetro igual a la boca de salida (300mm). La picadora THOR 
viene equipada con unos motores de alta eficiencia que pueden 
ser remotamente controlados por un inversor y puede ser usado 
individualmente o como parte de una línea de producción. La 
productividad de este modelo es de 15 ton/hr, dependiendo del 
tamaño del grano. La picadora THOR es ideal para cualquier 

producto en el que sea impor-
tante cortar de forma 
precisa la mateira prima.
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Dimensions machine
Dimensiones de la máquina
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Poids (Kg)
Peso (Kg)

Dimensions machine (mm)
Dimensiones máquina (mm)

Production horaire jusqu’à (Ton/h)
Output / hour up to (Ton/h)

Puissance totale (Kw)
Pot. total (Kw)

Capacité cuve (Lt)
Cap. tanque (Lt)

Ø Grille
Ø Plate

THOR 300 DW


