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HACHOIR
TA - TM - TMR
PicadoraTA -TM -TMR

Les Hachoirs VelatiTA —=TM -TMR, construits entiérement en
acier inoxydable, ont étés étudiés pour effectuer les travaux de
viande fraiche, froide et congelée pour la moyenne et grande
industrie.

Les modeles TA et TM disposent de deux vitesses sur I'hélice
d’alimentation tandis que la vitesse des couteaux reste constan-
te ; le modéle TMR dispose d’une vitesse variable avec un
conséquent changement de vitesse sur |I'hélice d'alimentation et
sur les couteaux, a garantie d'un produit avec un standard
qualitatif élevé. Une ultérieure différence entre les différents
modeéles est donnée de la cuve de mélange qui n’est pas présen-
te dans le modele TA qui a une trémie avec alimentateur a
palettes. Les modélesTM et TMR disposent d'une cuve de
mélange avec deux arbres a palettes.

Las picadoras VelatiTA -TM -TMR, hechas completamente de
acero inoxidable, se han disenado para picar carne fresca, fria o
congelada para industrias medianas/grandes. Los modelosTA y
TM vienen equipados con dos velocidades de la coéclea central
mientras que la velocidad de los cuchillos es constante; el
modelo TMR, ademas de la velocidad variable de la coclea
central, los cuchillos también tienen una velocidad variable por
lo que asegura una alta calidad de triturado. Otra diferencia
entre los modelos es que el tanque para la mezcla no esta
presente en el modeloTA, lo que si tiene es una tolva con levas
de alimentacion. Los modelos TM y TMR llevan equipado un
tanque de mezcla con dos ejes con palas.




Corps de sortie viande @ 150 - 180 - 220 mm
Boca de molido @ 150 - 180 - 220 mm

Accessoires — Accesorios
¢ Injection CO2 ¢ Pieds pesons ® Décharge nerf e Chargeur pour chariots standard de It. 200
e Sistema de inyeccion CO2 e Células de pesaje ® Sistema de descarga ® Sistema de carga de carretillas 200 |t.

Hélice fixe et hélice libre Décharge nerf double Décharge nerf simple
Tornillo fijo y multiples hélices Extraedora de nervios doble Extraedora de nervios simple

Dimensions machine — Machine dimensions
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BBTM 180
BBTM 220
@ Grille
@ Placa 180 (220) 180 (220) 180 (220)
Capacité cuve (L1 250 2} 1900 2} 1800
Capacidad del tank (Lt) 3) 2:000 3) 2:000
Puissance moteurs cuve (Kw) = ;; §'(2) X g ;; g,(Z) X g
i - VX U X
Potencia del motor del tanque (Kw) - 3)55 x 2 3)55x 2
Autres moteurs (Kw)
Otros motores (Kw) - - 0.75
Puissance moteur principal (Kw) 180 - 30 180 - 30 180 - 30
Potencia del motor principal (Kw) 220 - 37 220 - 37 220 - 37
Puissance totale (Kw) 180 - 30 344 35,1
Potencia total (Kw) 220 - 37 48 49
Air comprimé
Aire comprimido 5/6 5/6 5/6
Production horaire (Ton/h) 2,5/5 2,5/5 2,5/5
Produccién / hora (TOn/h) (220 - 3’5/4) (220 - 3’5/4) (220 - 2'5/5) TECNOLOGIE ALIMENTARI DAL 1867
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