POUSSOIR SIXPI
SIXPI Embutidora

Le Poussoir a pistons multiples SIXPI, compléetement en acier
inoxydable, est idéal pour le poussage de produits crus et cuits
de haute qualité.

Le principe de construction du poussoir, breveté pour premiére
de Velati en 1962, se compose d'une partie rotative et six
cylindres dans lesquels bougent six pistons. Le couplage spécia-
le entre le mouvement des pistons dans les cylindres et de la
partie tournante permet un poussage a éviter les dommages et le
stress de la viande. Une fois coupé, le produit final est compact
et consistant avec une bonne répartition et évidence de la granu-
lométrie du produit poussé.

La nouvelle SIXPI est équipée d'un systeme innovant de controle
pour toutes les étapes du processus; grace a la nouvelle concep-
tion et la technique particuliére de la construction de la machine
est facile a nettoyer en ce qui concerne les régles d'hygiéene.

Au poussoir SIXPl peut etre appliqué n’importe quel type
d’accessoire comme clippeuses, enrouleur, actuellement présent
sur le marché.

La embutidora con multiples pistones SIXPI, esta hecha completa-
mente de acero inoxidable, ideal para rellenar productos crudos o
cocinados de alta calidad. El inicio de la construccién de la empaca-
dora fue hecho por Velati en el ano 1962, consiste de una parte
rotadora con 6 cilindros en los que se mueven 6 pistones. El acopla-
miento especial entre el movimiento de los pistones en los
cilindros al mismo tiempo que va rotando, permiten rellenar
evitando danar y estresar la carne, cuando es
cortado, el producto final es compacto y
consistente con una buena distribucion
y evidencia del tamano del grano del
producto rellenado. Nuevo SIXPI va
equipado con un sistema innova-
dor de control para todas las fases
del proceso; gracias al nuevo
diseno, y particularmente a su
nueva técnica de construccion, la
maquina es facilmente lavable
cumpliendo las regulaciones
higiénicas. En el SIXPI se puede
aplicar todo tipo de accesorios,
tales como grapadora, giradores
automaticos, twisters.
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Capacité bassin It. 300
Capacidad de la tolva It. 300

Optionel Optionales
eTorsionneur eTwister
e Enrouleur ¢ Rizadora

Puissance totale (Kw)

Capacidad tolva (Lt)

Potencia total (Kw) Hog
-
p
Type rotor 6 Pistons
Tipo rotor 6 Pistons
-
( .y oz .
Capacité bassin (Lt) 300

Numéro max de piéces/min.
Méx. Piezas/min.

Selon la typologie du produit
et du poids, avec un max de
300 coups/min.

Depende de la tipologia del

producto y del peso with a maximo
300 piezas/min.

P
Capacité max du groupe pompant

.

J

Max. Rango grupo pumping 5Ton/h
.
p

Pression de poussage o5
Presion rellenado Jusqu'a 30 bar

.
p

Dimensions machine (mm) A2 50 C1

Dimensiones mag. (mm) B 2.190 D2 00
.
Poids (Kg)
Peso (Kg) 1.750
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