
Las picadoras rompedoras Velati da clase THOR 300/400 - construidas completamente en acero 
inoxidable y con materiales adecuados para el contacto con alimentos, de acuerdo con la regulación 
MOCA y las directrices de diseño higiénico - están diseñados para el procesamiento de carne fresca, 
refrigerada y congelada hasta -20 grados para la industria mediana y grande.
Están equipados con dos sinfines, uno de trituración y otro de molienda. Las materias primas se procesan 
por el primer sinfín, que tritura los bloques congelados o transfiere la carne fresca a la siguiente fase. 
Después del primer paso, el producto molido grueso llega al sinfín de molienda, que alimenta la boca de 
corte, que puede tener un diámetro de 300 mm o 400 mm. La hélice de trituración está controlada por el 
inversor y tiene velocidad variable, mientras que la de molienda tiene velocidad fija. Los cuchillos giran 
a la misma velocidad que el molinillo.
La granulometría mínima obtenida es de 5 mm, mientras que la productividad máxima alcanzable con 
placas de molienda gruesa es de hasta 10 t/h.
Todas las máquinas Velati están equipadas con paneles de control IP69k con pantalla táctil y una interfaz 
de usuario intuitiva, y pueden suministrarse como máquinas individuales dentro de líneas de producción 
automatizadas nuevas o insertadas en líneas preexistentes.

Picadora Rompedora
THOR 300/400

Picadora Rompedora THOR 300-400



Panel con
pantalla tactil

Elevador para carro 200 lt

Sensor de temperatura

Sensor de nivel

MODELO Thor 300 Thor 400

Placas Ø mm 300 400

Dimensiones
A mm 3600
B mm 2900
C mm 1850

Peso kg 5500 5600

MODELO Thor 300 Thor 400

Capacida de la tolva l 670

Alcance horario t/h 5 - 8,1 5,5 - 9

Potencia motor del sin 
fin superior kW 22

Potencia motor de 
molienda kW 110 132

Dimensiones
Bloques de congelado mm 600x400x200

Rango de temperaturas °C - 20°C / + 4°C

Pie de diseño 
higiénico
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Hélice de 
molienda

*Las dimensiones indicadas en este catálogo técnico son orientativas y pueden ser 
variables. Las capacidades se entienden como para máquinas nuevas de fábrica, en 
condiciones climáticas normales y para un uso correspondiente al indicado en el manual 
de usuario. Diferentes equipos pueden variar algunos valores.
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