
H a c h o i r  A f f i n e u r  3 T

Entièrement fabriqués en acier inoxydable de haute qualité, notre hachoir affineur est conforme aux normes MOCA pour 
le contact alimentaire et aux exigences rigoureuses de la norme Hygienic DESIGN. Vous bénéficiez ainsi d’un équipement 
durable, facile à nettoyer et garantissant une hygiène irréprochable pour vos productions. Celui-ci est spécialement conçu 
pour obtenir une texture fine et homogène pour la production de mortadelle. Fonctionnement en trois étapes pour une texture 
idéale: 1. Pré-mélange: La viande est d’abord chargée dans une cuve de 1000 litres, où deux arbres à palettes assurent un 
mélange uniforme des ingrédients. (Le chargement peut se faire par bande transporteuse ou élévateur à chariot, en option).
2. Hachage: Le mélange est ensuite haché une première fois dans la tête de hachage Ø190 équipée d’une grille de 14mm, 
réduisant la viande en morceaux plus petits. 3. Affinage: La viande pré-broyée est ensuite acheminée vers deux têtes d’affinage 
Ø180, où elle est affinée grâce à un montage de grilles et de couteaux spécifiques. Un système de contrôle surveille le niveau 
de remplissage pour garantir une alimentation régulière. La granulométrie finale pouvant atteindre 0,9/0,8mm. Avantages 
pour votre production:
• Qualité constante: Le hachoir permet d’obtenir une granulométrie précise et constante, essentielle pour la texture de la 

mortadelle.
• Productivité accrue: Le fonctionnement en trois étapes et l’automatisation du processus permettent de traiter de grandes 

quantités de viande rapidement.
• Flexibilité: La machine peut être adaptée à différentes configurations de production grâce aux options de chargement et de 

déchargement.
• Toutes les machines Velati sont équipées d’un écran de commande tactile intuitif IP69k. Elles peuvent être intégrées 

individuellement ou au sein de lignes de production automatisées, qu’elles soient nouvelles ou existantes.

Hachoir Affineur 3T



Interface
opérateur
tactile

Tête
de

hachage

Pieds
pesons

Élévateur de bacs 
Europe 200 litres

Système de dénervage

Sonde de température

Capteur de niveau

MODÈLE Hachoir Affineur 3T

Dimensions

A mm 3700

B mm 2950

C mm 1600

Poids kg 6200

MODÈLE Hachoir Affineur 3T

Grilles ø mm 190 + 2*180

Capacité de la cuve l 1000

Capacité horaire t/h 3,2

Puissance moteur 
tête de hachage kW 37

Puissance moteur 
affinage kW 2* 55

Puissance moteur 
arbres de mélange kW 2* 3

Puissance moteurs 
de gavage kW 2* 0,37

Pied design 
hygiénique

*Les dimensions indiquées dans cette fiche technique sont indicatives et peuvent être 
modifiées. Les performances sont à considérer comme une machine neuve. Dans des 
conditions climatiques normales et pour une utilisation conforme à ce qui est indiqué sur 
le manuel d’utilisation. Des équipements différents peuvent faire varier certaines valeurs.
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